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75 cl
€

307 2004 Domaine Paul Blanck - Kientzheim 16.00

265 A 2001"Vieilles Vignes" Domaine Zusslin –Orschwihr 16.00
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75 cl
€

231 A 2002 "les Princes des Abbés" - Domaine Schlumberger 17.00 950 2003 Muscat Ottonel – Domaine Gruss –Eguisheim 18.00

113 2002 Maison Léon Beyer – Eguisheim 16.00 274 A 2002 « Réserve Personnelle » Domaine Paul Buecher 20.00
Wettolsheim

124 2002 Domaine Bernhard-Reibel  - Châtenois 15.00 235 2001 Domaine Rolly Gassmann – Rorschwihr 30.00

  250 2001 Muscat d’Alsace – Domaine Blanck – Kientzheim 24.00
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C'est un vin fruité, floral qui répond au goût d'une
grande partie de la population. Fin et gouleyant, il est
particulièrement sensible au terrain sur lequel il pousse
et peut donc être très différent d'une région à une autre.

Le Muscat d'Alsace donne des vins secs et aromatiques au bouquet
inimitable rappelant le raisin frais. Par son originalité, il
agrémentera avec éclat apéritifs et réceptions. Au printemps
dégustez le avec des asperges.

Le Sylvaner se distingue par son caractère léger, aimable, franc et au
fruité discret. Il se marie à merveille avec fruits de mer, poissons et
l’assiette du Faudé.

232 2001 Domaine Eblin-Fuchs – Zellenberg 18.00

954 2001 « Cuvée Charles »- Schaller- Mittelwihr 21.00

951 A 2001 « Cuvée Marie » Muscat Ottonel- 30.00
                        Domaine Zusslin et Fils – Orschwihr

236 A 2002 Domaine Albert Mann – Wettolsheim 25.00

116 1999 « Kaefferkopf » - Joseph et Christian Binner 28.00
Ammerschwihr

Le Gentil ou l’Edelzwicker désignent des assemblages
harmonieux de plusieurs cépages blancs (dont au moins
 50 % de Riesling, de Gewurztraminer, de Pinot Gris ou de
Muscat pour le Gentil)

142 2002 "Gentil" Edgard Schaller Mittelwihr 15,50

802 2000 Moenchreben de Rohrschwihr
                      Domaine Rolly Gassmann- Rohrschwihr 39.50

Vin blanc superbe à la robe égayée de reflets dorés. Arôme velouté
et discret , son caractère flottoir et particulier qui lui confère un
fruité spécial , en font un vin rare et recherché.

102 2000 "Cépage savagnin rosé"Domaine Wantz – Barr 19,50

VVViiinnnsss dddeee DDDééécccooouuuvvveeerrrttteee
CCCééépppaaagggeeesss NNNooobbbllleeesss

961 A 2002 « Le Zind » -Zind Humbrecht –Turckheim (37,5cl) 21.00

907 A 2002 « Le Zind » -Zind Humbrecht –Turckheim (75cl) 36.00

115 2002 « Le Veilleur de Nuit » Caves deTurckheim (75cl) 21.00

963 2001 « Cuvée Arabesque » Caves deTurckheim (75cl) 21.00
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Culture Biologique
Les viticulteurs en agriculture biologique, on dit aussi agrobiologistes, s’astreignent à utiliser des produits exempts de
molécules chimiques de synthèse. Pour la culture de la vigne, ils emploient des matières premières d’origine naturelle
(cuivre, soufre, insecticides d’origine végétale ) et cherchent à promouvoir la lutte naturelle entre les espèces. Pour
combattre les maladies de la vigne, le cuivre et le soufre peuvent être autorisés mais à faible dose. En France, une
fédération nationale interprofessionnelle des vins biologiques a été créée en 1998.

Quelques domaines qui utilisent cette technique :

Alsace :
- Domaine Becker à Zellenberg Domaine Deiss à Bergheim
- Domaine Dietrich à Sigolsheim Domaine Binner à Ammerschwhir
- Domaine Eblin-Fuchs à Zellenberg Domaine Ostertag à Epfig
- Domaine Engel à Rorschwihr Domaine Dirler à Bergholz
- Domaine Thomas à Ammerschwihr Domaine Mann à Wettolsheim

Languedoc-Roussillon : - Domaine Cazes « Trilogy »

Culture Bio Dynamique

Les principes de cette méthode ont été énoncés dès 1924 par Rudolf
Steinert pour répondre aux inquiétudes des agriculteurs de l’époque. La
culture biodynamique est avant tout un travail de soin de la terre où les
seuls traitements autorisés dans la vigne sont issus de décoctions de
plantes médicinales. Elle se sert des positions des astres et planètes en
conjonction avec les cycles des saisons, pour déterminer exactement quand
il faut faire quels traitements tous compléments organiques et quelques-
uns assez mystiques, tel qu’une corne de vache remplie de bouse et
enterrée. En effet, des expérimentations ont permis de constater les
influences cosmiques sur la croissance des plantes. Celle-ci semble liée aux
positions de la lune, du soleil et des planètes par rapport aux
constellations.

Les logos Demeter, AB ... traduisent l’application de cette
méthode.

Nous avons sélectionnés quelques Domaines Viticoles dont nous sommes
clients qui utilisent ces techniques :

Bourgogne :
Trapet à Gevrey-chambertin

Alsace :
- Domaine Baur à Turckeim
- Domaine Deiss à Bergheim
- Domaine Klur à Katzenthal
- Domaine Muré à Rouffach
- Domaine Zusslin à Orschwihr
- Domaine Zind Humbrecht à Turckheim
- Domaine Josmeyer à Wintzenheim


