Samedi 16 Janvier 2010
10H -12H - Cours de cuisine et d’cenologie

- Risotto d'écrevisses au potiron, nuance de cacao
- Brochette de Saint Jacques en péte filo grillée

Apéritif & la cave du restaurant
12H -15H —Déjeuner — Accord Vins et Mets

Samedi 23 janvier 2010

10H -12H-Cours de cuisine et d cenologie
- Médaillon de chevreuil aux deux sauces,
- Sablé breton au beurresalé, creme citronnée

Apéritif & la cave du restaurant
12H -15H —Déjeuner — Accord Vins et Mets

Samedi 30 janvier 2010

10H -12H - Cours de cuisine et d’cenologie
- Ris de veau grillé en club sandwich,
- Médaillon de homard et schniederspaetzlés

Apéritif & la cave du restaurant
12H -15H —Déjeuner — Accord Vins et Mets

Démonstration culinaire
et dégustation de vins

Samedi 6 février 2010
10H -12H - Cours de cuisine et d’cenologie

- Interprétation d'un beeufa la hongroise sur un tournedos
- Moelleux au chocolat et sa glace aux fruits du hogey

Samedi 17 Avril 2010
10H -12H - Cours de cuisine et d cenologie

Apéritif Ala cave du restaurant Aperitif 2 la cave du restaurant
12H -15H —Déjeuner — Accord Vins et Mets 12H -15H —Déjeuner — Accord Vins et Mets
Samedi 20 février 2010

10H -12H - Cours de cuisine et d’cenologie

- Raviole ouverte d’escargots grillés, garniture d’hiver
- Filet de bar légérement fumé, roti en nage

Samedi 24 Avril 2010

10H -12H - Cours de cuisine et d cenologie

Apéritif Ala cave du restaurant Apéritif & la cave du restaurant
12H -15H —Déjeuner — Accord Vins et Mets 12H -15H —Déjeuner — Accord Vins et Mets
Samedi 27 février 2010

10H -12H - Cours de cuisine et d’cenologie

- Poitrine de pigeon laquée, sauce aux épices douces
-Duo Choco - Caramel

Apéritif ala cave du restaurant
12H -15H —Déjeuner — Accord Vins et Mets

Cours: de cuieine ek dégustetion, de: vine suivis: dis déjeuner; boiesone comprines : 65 euros: par pereonne
1 Nuit en séjour Terroir 72 & 130 euros par personne *
(logement en chambre double, diner, petit déjeuner buffet)
1 Nuit en séjour Gourmet 90 & 148 euros par personne *

(logement en chambre double, diner, petit déjeuner buffet)

«Conditions valables dans le cadre d’une participation aux cours de cuisine 2010

| Le nombre de participants est limité

Les plats proposés seront issus de la prochaine carte

Les plats proposés seront issus de la prochaine carte



